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Concept FHEfH= k&7 b

Le rendez-vous de la gastronomie et de I'art de vivre. Patrice Carmouze nous
invite pour un tour de France culinaire : produits du terroir, hauts lieux de la
gastronomie et de l'art de la table, rencontre avec les artisans, mais
également découverte des cuisines du monde et des nouvelles tendances
culinaires.

Destination le sud de la France, dans le département du Gard. Nous sommes
a Uzeés, au coeur de la célébre ville médiévale qui a conservé une empreinte
fortement moyenageuse et authentique.
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Contenu HE

Durée totale de la vidéo : 26 mn  K§fE] : 2647

La vidéo se découpe ainsi V1 FADOHERL:

O présentation globale du lieu du reportage L7~ — FRIFOKENRFEM (0:00 -
0:10)

O générique de début #1 FvZ7 LTy b (0:10 - 0:25)

0 commentaire voix off : présentation générale de la ville d'Uzées F+L—3 3
Va2 B RO OBE (0:25 - 0:52)
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0 mots d’accueil, rappel du concept de I'émission et annonce du reportage

principal par le chroniqueur L R—%—0D#, HHa B N EESEIDAL VT —<D

A (0:53 - 1:23)

O sommaire des reportages ZDMD/NVFNE —T2DF AP A+ (1:25 - 1:55)

O au marché d’'Uzés =¥ 2D (1:55 - 3:50)

0 séquence « produit du terroir » : le fromage Saint-Nectaire [+ o0& =

—F—: B =% F—LF—X(3:50 - 7:00)

O interview de Damien Boileau, apiculteur ; miels d’'Uzés #&ZHF& I v, - AU

2—~DA VEZEa2—; 2BRONFIY (7:00 - 11:55)

[0 séquence « portrait » : Pierre Jouvenal, chocolatier ; musée de chocolat
TABREAN] a—F—: Faal— R MNEAYZ—L - P2y ; F3aL— MEawhE (11:55

- 15:33)

O la figatine d'Uzés =¥ 2D 7 4 475 4 —X (15:33 — 17:55)

[0 séquence « art de vivre »: le fooding a Bruxelles [ A4 7 X% A V] a—F}—: T
Vay®ADT7—FT 47 (17:55 - 21 :36)

O recettes a la réglisse V7V X (HE) ZffiofzA==2— (21:36 - 24:30)

O salutation du chroniqueur L R—% —DKRE (24:30 - 24:45)

O générique de fin = F - 7L Vv |} (24:45 - 25:00)

Exercices # & M&E
< Elémentaire > #i%
Activité 1 :

Entrée en matiere #A / Marché i

Avant de visionner la vidéo 71 54 % R 3#iiC

Y a-t-il des marchés dans votre ville ? Y faites-vous des courses ? Pourquoi ?
Qu’achetez-vous en général au marché ? H2R7-OENZIIHHERH Y T30, HHET
B0bDz LETI

Activité 2 :
Repérage b2 ERDEXZH L/ Produits au marché i TR-oTWAHD
Début du reportage du marché d’Uzés (02:00 - 03 :50)

Visionnez le début du reportage d’abord sans le son, puis avec le son. Repérez
le maximum de produits que vous voyez dans I'image et qui sont cités dans le
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commentaire. HERINEEHDERNNITRL, RICEMETRT, VALV F—V = (BB
LEE) ORCHATHROBEMRE TEARIF EAEZHLARE N,

Activité 3 :

Lexique : apprécier quelqu’un et quelque chose FE#: A-L D% 4 5/ Marché
d’'Uzés =¥ X1

Début du reportage du marché d’Uzés (02:00 - 03 :50)

Visionnez la séquence indiquée avec le son et complétez le commentaire de
Patrice Carmouze avec des adjectifs appréciatifs entendus. Vous pouvez vous
aider avec des proposés dans I’encadré en bas. Attention a I'accord
(masculin/fiminin et singulier/pluriel) 8 R &N H o2 EMHETRT, NFI R -4
NA—ZADaRy MNOEFNICHZ 27258 FHEORET) Z AR IV, DIrLRVWEZITO
BEHOFNPLBREZ L HTEET, BERFAOKHLEO—FK (Bik/ &M, BE/EH CEELR
AN

1. Regardez, il y a des fruits et Iégumes, beaucoup de fruits et légumes. II
sont assez

2. Les produits sont , les gens sont , les

marchands sont

3. Il y a des choses dans ce marché.

4. Il y a méme une bonne soeur qui vend du vin ! C’est
!

5. On trouve des choses dans ce marché!

lagréable / beau / extraordinaire / fabuleux / fantastique / sympathique

Activité 4 :
Production écrite : décrire quelqu’un EX : A%#53 % / Chroniqueur et
interviewé L FR—F—L A Fb2—%FIFTHA

Interview de Damien Boileau, apiculteur ; miels d’Uzés (7:00 — 11:55)

Visionnez sans le son le début de la séquence indiquée. Regardez bien Patrice
Carmouze et Damien Boileau en interview et décrivez-les : physique, tenue,
attitude, etc. FERINTZHMHOEHEREFTRLTRRIV N MI R ANV L—XLFI¥ -
RUBr—%2 X RT, BODHAADORE, RiE, BELREEZ#ELLRIV,

Fiche Apprenants : DESTINATIONS GOUTS - Uzés Fiche réalisée par Chizuko HASHIMOTO
BREA SN T &S - AER TR AR 3/12



TV5MONDE Japon

< Intermédiaire > F#%

Activité 1 :
Compréhension globale k¥ »/:3f#/ Les étapes de la fabrication du fromage
Saint-Nectaire Y2 =X77—NF—XDMETRE

Le fromage Saint-Nectaire (04 :52 - 06 :58)

Lexique

> cailler : en parlant du sang, du lait, etc., coaguler, se solidifier, prendre (L
R, 2l BET S

> croute (f.) croitage (m.) : partie superficielle du fromage F—XD/ K

> présure (f.) : substance extraite de la caillette des jeunes ruminants,
contenant un enzyme qui fait cailler le lait F— XBEICHW D EBEHESR : HEWOKX
BEMDE A ENOLES,

> faisselle (f.) : récipient percé de trous, pour faire égoutter le fromage
— AREIZE S FADKREZT D R D & Bamo

> inox (m.) : acier inoxydable x5 L X ; %4&H inoxydable 18072\ 2 b,

> moisissure (f.) : partie atteinte de moisissure d’une substance 5¥— X%\
DHE, H25DH BT,

> ressouder (tr.): souder (réunir ou faire adhérer) de nouveau (ft&iF]) H &b
& souder it NIAEMHTTS] LW EK, #EEEreld IHU DiEH», BELRDLT,
TITHTEE s 2RESED L,

> tomme (f.) : fromage a pate pressée non cuite, en forme de disque Fks
EATHWRNWEDDF—X, bA,

> traite (f.) : action de traire (tirer le lait des mamelles) #E%. ; &5 i traire

> ventilé(e) (adj.): soumis a une ventilation (production d’un courant d’air)
artificielle GB&F) ER L7

Visionnez la séquence indiquée avec le son et numérotez les étapes suivantes
dans l'ordre
d’apparition. XFFIh7-BoxEMETRT, KOTRIZ, BEICHTEZIRICE S 24

FREVY,

( ) Mettre de la présure dans le lait.

( ) Saler de deux c6tés pour le golit et la conservation.
( ) La crolite se met en place.

( ) Répartir la tomme dans les petites faisselles.
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( ) A cause des moisissures, on obtient le « croiitage fleuri de
Saint-Nectaire ».

( ) Démouler et mettre a sécher huit jours en chambre froide et ventilée.
( ) Ressouder les grains de lait caillé avec une palette en inox pour obtenir
la tomme.

) Le lait arrive directement de la traite.

) Mettre le linge autour.

) Mettre a la cave.

) Le lait caille.

NN AN NN

) Le « poil de chat » se développe. On frotte et retourne le fromage
régulierement.
( ) Mettre le fromage en grands moules sous la presse électrique.

Activité 2 :

Repérage N3 EFRNDEXZHL/ Le musée de chocolat 3 =L — MNMEWEE
Séquence « portrait » : Pierre Jouvenal, chocolatier ; musée de chocolat
(11:55 - 15:33)

Visionnez la séquence du musée de chocolat d’abord sans le son, puis avec le
son. Cochez la (les) case(s) correspondante(s) sur la nature des informations
(image/son). ¥ 3 2L — MEMEEOES EEDITE R L, RICEME TR T, BRFIGZOHER
OHE BB/EF) ZONWTREZF =y 7 LRIV (EBHH, HDWVIXEH)

Objets / Articles / Information Information Information
Expositions visuelle auditive visuelle &
BRI Ot (dans l'image) (dans le auditi- ve #H3
HEFH commentaire) &EH
EHEE®
1 Film sur l'histoire X

du chocolat

2 Bocal avec un
gros insecte
dedans

3 Emballages en
bois

4 Anciennes
créations
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invendues

5 Sculpture sur
chocolat

6 Manege en
chocolat

7 Vitrine pour
collection

8 Posters et cartes
postales

9 Pates au chocolat

10 Vieilles boites

11 Tablettes de
chocolats
étrangeres

12 Vieux moules

13 Livre d'or du
musée

14 Tasse,
soucoupe, carrés

de chocolat

Activité 3 :

Grammaire : prépositions (i : BB / / Recettes a la réglisse HERIHE a—

A

Recettes a la réglisse (21:36 - 24:30)

Visionnez la séquence indiquée et complétez le menu. {&REN-EHS %2R T, A

Sa—EERIERIV,

Melon mariné

MENU REGLISSE

ENTREE
miel et

PLAT
Filet loup

DESSERT

réglisse

Fiche Apprenants : DESTINATIONS GOUTS - Uzés
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Cannelé Bordeaux parfumeé réglisse

Panna cotta café et au parfum réglisse

< Avancé > L&

Activité 1 :
Compréhension sélective #iRHEE / Les miels et la gelée royale "F3I>Y L
—PAEBY—

Interview de Damien Boileau, apiculteur ; miels d’Uzes (7:00 - 11:55)

A. Visionnez le début de la séquence indiquée et complétez le texte sur
I’élevage des abeilles avec des mots entendus.

Mais apres, on les 2.

jusqu’a 100km, voire plus, pour suivre des 3. dont on

ne trouve pas la fleur ici.

B. Associez la définition a chacun des trois mots retrouvés dans le texte
ci-dessus.
a. transporter les troupeaux.
b. abris aménagés pour y recevoir des essaims d’abeilles
c. production du nectar par les fleurs

0

Visionnez la séquence indiquée et répondez aux questions.
Quelle est la relation entre la couleur et le goiit du miel ?
La gelée royale, qu’est-ce que c’est ?

Quelle apparence et le goiit a la gelée royale ?

h W

Selon Damien Boileau, quelle est I'agression humaine qui menace les
abeilles en voie de disparition ?

Activité 2 :
Compréhension sélective ERiEfE / Figatine d'Uzés = BRD7 4 HT 4 —X

La figatine d'Uzés =B AD7 4 HT7 4—X (15:33 - 17:55)

Visionnez la séquence indiquée et répondez aux questions.
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Expliquez la figatine en une ligne.
Quand mange-t-on la figatine ?
Quel vin accompagne le mieux la figatine ?

ol o

Expliquez la sensation dans la bouche quand on mange de la figatine.

Activité 3 :
Compréhension sélective E{RH#EME / Le fooding 7—F 1 > 7

Séquence « art de vivre »: le fooding a Bruxelles (17:55 - 21 :36)

1. Comment est constitué le mot « fooding »?
2. Quelles sont les idées principales de ce mouvement culinaire ?
3. Quel événement les adeptes au fooding organisent-ils ?

Corrigés f#%

< Elémentaire > %

Activité 1

Exemples de réponses :

Oui, il y a plusieurs marchés dans ma ville. Chaque quartier a son marché. Je
fais des courses au marché de mon quartier assez souvent, parce que les
produits sont généralement frais, et puis, je n'ai pas besoin de faire la queue.
J'y achete du poisson, des légumes et parfois de la viande. i\, FADOHETIZIZV <
ONPDOHHBRHY £¥, FEANICHRIHV 3, FATWIEHOHHTISBEVYZ LET
DB, BERIXZOTWEEEE L, FICEiE 2 TS TY, TR TR, BRLECEALZE
WET,

Non, il n’y a pas de marché dans ma ville. Je fais mes courses au supermarché
ou a la superette 24h/24 (convenience store). \W\ x| FAOETIZIXFFIIH Y ¥ A,
Bt o RA—R—na =7,

Activité 2

des tissus fiflfh, des fruits et léegumes % & #H3Z(melons Az, tomates F~
, salades ¥ 5 %%, laitues L # X, radis 55 1 v =, aubergines 737,
échalotes — ¥z v |, piments rouges REF:=F, ail = =7, etc) de I'huile
d'olive 4V —7#i, des olives %V —7, des fleurs f£(de la lavande 7~ ¥—)
des parfums %7k, du miel %%, des couverts en bois d'olive +V —7DATTE -
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A S =7 +—7,duvin VA, des confitures ¥ ¥ A etc.

Activite 3

1. Regardez, il y a des fruits et Iléegumes, beaucoup de fruits et léegumes. Il
sont assez fantastiques.

2. Les produits sont beaux, les gens sont agréables, les marchands sont
sympathiques...

3. Il y a des choses fantastiques dans ce marché.

4. Il y a méme une bonne soeur qui vend du vin ! C'est extraordinaire!

5. On trouve des choses fabuleuses dans ce marché!

Activite 4

Patrice Carmouze

Il n'est pas tres jeune. Il a les cheveux tout blancs et un peu longs. Il a les
yeux marron. Il a des lunettes. Il porte une chemise bleu clair, une veste bleu
marine foncé, pantalon gris et des chaussures noires. Il n’a pas de cravate et
il a un petit micro au col de sa veste.

Damien Boileau

Il est assez petit mais costaud. Il n'a pas de cheveux. Il a bonne mine et une
belle peau. Il porte un polo bleu a manches courtes, un short et des sandales.
Il agite beaucoup la main en parlant.

< Intermédiaire > F#%

Activite 1

( 2 ) Mettre de la présure dans le lait. &##i2V Xy b (BHER) 2Nz 5,

( 8 ) Saler de deux cotés pour le goiit et la conservation. Hf}iJ L RFED - O
HICE RS,

( 11 ) La crolite se met en place. /AR T&TL 3,

( 5 ) Répartir la tomme dans les petites faisselles. F A Z/NERF—X KL —F
— (k81v) ZHEET 5,

( 13 ) A cause des moisissures, on obtient le « croiitage fleuri de
Saint-Nectaire ».

AEDBE T [HEDEBRRNY =TI T— VDR B TE D,

( 9 ) Démouler et mettre a sécher huit jours en chambre froide et ventilée.
Bpbs L, ERGERE T EMEERIE 5,

( 4 ) Ressouder les grains de lait caillé avec une palette en inox pour obtenir
la tomme. B4R FERT UV LVADANL THERETERESE, F22ES,

Fiche Apprenants : DESTINATIONS GOUTS - Uzés Fiche réalisée par Chizuko HASHIMOTO
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( 1 ) Le lait arrive directement de la traite. #£¥L L= TO4ILNEL,

( 7 ) Mettre le linge autour. BN Z[HE, BPLH LT TH72OICA D ITHAEE
DT 5,

( 10 ) Mettre a la cave. fFEEIZAN S,

( 3 ) Le lait caille. 3.3 E&ET 5,

( 12 ) Le « poil de chat » se développe. On frotte et retourne le fromage
régulierement. [HDE] BEXHED D, EHHICF—X%2 30, BREZIERT,

( 6 ) Mettre le fromage en grands moules sous la presse électrique. XX 7%
WA, BEIZVABITHT B,

Activité 2

Objets / Articles / Information Information Information
Expositions visuelle auditive visuelle &

B Dt (dans I'image) (dans le auditi- ve %
HEFR commentaire) &EF

R

1 Film sur I'histoire X
du chocolatsFzs = 1
— b DFE S DB

2 Bocal avec un X
gros insecte
dedansk & 2 BB
AoT=HF R

3 Emballages en X
boisAK%E

4 Anciennes X
créations
invenduesith &Y @

P i

5 Sculpture sur X
chocolat¥z av— |
DA

6 Manége en X X
chocolat
Faalb—hrDRAY—
=K

7 Vitrine pour X

collection= V7 3
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VBRFIY 4 v R—

8 Posters et cartes X
postales Rz % — L #&
INHT X

9 Pates au chocolat X
Fgal— pFDOINAHZ

10 Vieilles boites X
WME

11 Tablettes de X
choco- lats
étrangeéres/\ E Rk
Faa

12 Vieux moulesy X
[AYii]

13 Livre d'or du X
musée4 &

14 Tasse, X
soucoupe, carrés
de chocolat’ v 7, %
JIL, #AvikvaaZ

Activitée 3

ENTREE 7 kL

Melon mariné au miel et a la réglisse Ao DONFIV<UXR, LU X@EK
PLAT AA VT 4vva

Filetde loup XX%xm7 4 L

DESSERT S #¥—F

Cannelé de Bordeaux parfumé a la réglisse RV KF—Dh XL, L7 Y RDFED
Panna cotta au café au parfum de réglisse =—t—n/ A FayZ, L7 U REK

< Avancé > L&

Activite 1

A. 1. ruches (I AFD) BEFE 2. transhume (fEZ2R®HT) BEL2BEBHEES
3. miellées HE H) EFHEMPIEEZZEICHWTDHI L. E2idEOREH)

B.1.-b 2.-a 3.-c

C.
Fiche Apprenants : DESTINATIONS GOUTS - Uzés Fiche réalisée par Chizuko HASHIMOTO
LREHASHNT LS - TER FETFRE B BATFEHTF

11/12



TV5MONDE Japon

1. On peut dire globalement qu’un miel foncé est un miel fort et qu’un miel
clair en teinte est un miel doux.

2. C’est une substance que les abeilles sécrétent de glandes de la téte. Elles
s’en servent pour nourrir les larves, en particulier les larves de reines. La
reine en est nourrie toute la vie.

3. Elle est blanchatre et a un goiit amer avec une petite acidité.

4. Ce sont les épandages mal controlés d’insecticides et de pesticide.

Activite 2

1. C’est une brioche a I'huile d’'olive et aux figues, décorée de nougatine sur le
dessus.

2. On la mange a tout moment : au déjeuner, a I’'heure du thé avec des
invités...

3. C’est le vin blanc sec du pays d’'Uzes avec des aromes de fleurs blanches.

4. C’est moelleux et craquant en méme temps a cause de la nougatine et des
grains de figues.

Activite 2

1. C’est une contraction du mot food (nourriture en anglais) et feeling
(sentiment en anglais).

2. D’abord c’est une maniéere de décomplexer la cuisine. Dans le fooding, on
s’oppose a tout ce qui pourrait étre la tentative de normalisation et de
codification de cuisine. Le fooding essaye de donner aux cuisiniers plus de
liberté de création, autant dans le choix des produits que dans leur
association.

3. Ils organisent des événements de dégustation appelés « pique-nique » ou
le public a acces, a prix modéré, a une cuisine simple mais authentique et

inventive.
Fiche Apprenants : DESTINATIONS GOUTS - Uzés Fiche réalisée par Chizuko HASHIMOTO
BREHRSHNT &S - T ER FEETFRE BB BATHBF

12/12



